(=

e ZANONI DAL 1978 -

MENU CUCINA
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PATATACOS

Tacos con Paleta di Patanegra, stracciatella di burrata,

crema di pomodorini confit e basilico -7 9

TRIGLIE IN PASTELLA

4 filetti di triglia pastellati, maionese di latte allo zafferano,

salsa teriyvaki 1-3-4-5-6-7-12

PIZZINI RAGU

Coppia di pizzini con ragu e nostrano della Val Sabbia 1-5-7 8,5

PATATINE DIPPERS * s
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VITELLO TONNATO

Magatello di vitello al punto rosa, salsa tonnata, capperi

essiccati, sedano e arancia canditi 3-79 16

POLPO A COLORI

Polpo alla piastra, salsa pachino, cavolfiore romanesco,

pinoli tostati, pesto di olive e pane carasau 1-8-14

MANZO ESTIVO

Controfiletto di manzo scaloppato, zucchine alla scapece,
asparagi e peperoni saltati, scaglie di pecorino e riduzione

agrodolce 7 25

TARTARE DI MANZO

Tartare di manzo, salsa di avocado, stracciatella, senape al

miele, chips di mela e misticanza 710 18

TARTARE DI TONNO

Tartare di tonno, mango, dressing di rapa rossa,

misticanza 4 19

Cotoletta con patatine

Pizza con le orecchie ai wiirstel naturali

25

VINI « BIRRE - BEVANDE

AMERICANO

(Campari, vermouth rosso, soda)
THINO

(Vermouth bianco, caffe, limone)
NEGRONI

(Campari, vermouth rosso, gin premium)
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e BOLLICINE -

CUVEE VOYAGE METODO CLASSICO BRUT
Cantina "Frescobaldi”

Vino spumante di qualita (Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Bianco)

* BIANCHI FERMI -

OBIZZO TOSCANA VERMENTINO IGT
Cantina "Donna Olimpia 1898"
(Vermentino 100%)

ROSALUCE (ex "il Chiaretto”)
RIVIERA DEL GARDA CLASSICO DOC VALTENESI
Cantina ""Pasini San Giovanni"”

Rosaluce incarna il rosé di tradizione della Valténesi
(Groppello, Marzemino, Barbera, Sangiovese)

* ROSSI

FRONTECASA
RIVIERA DEL GARDA CLASSICO DOC VALTENESI
Cantina ""Pasini San Giovanni"”

Un rosso di beva trascinante grazie al corpo snello ed elegante,

con finissima nota speziata (Groppello in purezza)

SOVENIGO BENACO BRESCIANO IGP
Cantina "Delai Sergio”
(Rebo 85%, Marzemino e Sangiovese 15%)

*Abbiamo il piacere di informarvi che in questo locale & utilizzato il sistema di abbattimento rapido
delle temperature (-18°), come previsto dalle normative vigenti in materia, sulla maggior parte
dei prodotti. In mancanza del prodotto fresco potrebbe essere utilizzato il prodotto surgelato.

% prodotto del territorio

Elenco degli ingredienti considerati allergeni. Regolamento (UE) n.1169/2011:

1. cereali contenenti glutine
(grano, segale, orzo, avena, farro, kamut)

2. crostacei e prodotti a base di crostacei

3. uova e prodotti a base di uova
4. pesce e prodotti a base di pesce
5. arachidi e prodotti a base di arachidi

6. soia e prodotti a base di soia

8. frutta a guscio

Coperto « 3€

9. sedano e prodotti a base di sedano 12. anidride solforosa e solfiti
7. latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) 10. senape e prodotti a base di senape 13. lupini e prodotti a base di lupini
11. semi di sesamo e prodotti a base di sesamo 14. molluschi e prodotti a base di molluschi

Non possiamo garantire I’'assenza di contaminazioni crociate dovute alla presenza di farine volatili.



