
Antipasti
• Polpo scottato con topinambur, olive taggiasche, spuntoni di 

maionese all’acciuga, pomodori confit e salsa teriyaki 4-6-12-14

• Tartare di fassona piemontese con salsa verde,
chips di patate e misticanza 1-3-4-5-9

• Piattino di salame e radicchio dell’orso

Primi piatti
• Casarecce fatte in casa con crema di piselli, calamari, pomodorini 

confit e bacon croccante 1-3-14

• Maccheroncini fatti in casa, cacio e pepe e tartare di scampi         
al lime 1-2-7 (senza tartare 13) 

• Tonnarelli fatti in casa con burrata, gamberi rossi e pesto di 
basilico 1-2-7

Secondi piatti
• Filetto di manzo ai tre pepi con spinaci saltati e purè di patate 9

• Fritto misto con pesce, calamari e verdurine 1-2-4-5-14

• Filetto di rombo fiammeggiato al cannello con cardoncelli, 
verdure di stagione e salsa orientale 4-6 

• Fiorentina di Scottona da kg , alla brace, con patate al forno

€ 16

€ 15

€ 10

€ 15

€ 19

€ 18

€ 25
€ 22
€ 25

€ 65

Pizza napoletana 
• Mortazza

con stracciatella di burrata, mortadella Bologna, granella 
di pistacchi e crema di pistacchi 1-7-8

Pizza degustazione 

• Mortadella pasquì (il ritorno)
(impasto pala croccante al mais di Storo)
Mortadella Bologna, pasquì (formaggio locale bio 
cremoso), granella di pistacchi e giardiniera fatta in casa 1-7-8

€ 18

€ 22

Possibilità di pizza schiacciata  + € 2,5 Più sottile, più croccante e più farcitura

MENU

N O V I T À  P I Z Z E

M E N U
B A M B I N I

• Maccheroncini al ragù / pomodoro
• Cotoletta alla milanese con patatine
• Pizza con le orecchie ai würstel naturali

N O N  P I Ù  P R E S E N T I  I N  M E N U :
• Tacos pulled pork
• Tacos con carpaccio di salmone 
• Pizza napoletana crema di melanzane 
• Pizza 4 spicchi tartare di salmone


