
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



        
    

 

 

 

 
 

 

 



 
 

I l nostro obbiettivo  

è quello di proporre pizze  

altamente digeribili  e 

gustose  nellõimpasto,  

condite con  ingredienti  

freschi, lavorati  con le  

moderne tecniche  di  

cucina.  

Una continua ricerca delle  

materie prime  e una  

valorizzazione  dei prodotti  

del territorio e del Nostro orto . 

 

 
                                  Patrick Zanoni 

 

 

 

 

òLõunico modo per fare un grande  

            lavoro è amare ci¸ che si faó 

 



 
 

Dal 1978 

PIZZA CUCINA  PASSIONEé 
 

 

 

 

 

 

Benvenuti 

 
 

 
#selofaccioiosocosametto  



 

 

 

 

      
 

 

 

 



L ievitati  Gourmet  Degustazione  
IMPASTO  

farine  macinate  a pietra, 100%  grano italiano , tipo 1 e integrale ,  

metodo indiretto con biga e il nostro lievito madre òHugoó 

 

        MATURAZIONE E LIEVITAZIONE 

 minimo 40 ore , gli enzimi natural mente presenti in queste farine  

 si attivano  favorendo la naturale lievitazione.  

Le Gourmet lievitano ulteriormente in padellino per altre 2 ore  

 

PRESENTAZIONE  

La pizza GOURMET si presenta tagliata in spicchi ,  

su ogni spicchio sono presenti tutti gli ing redienti  della farcitura.  

Un nuovo modo per poter degustare la pizza  in compagnia ,  

servite una per volta seguendo una scala di sapori.    

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 


